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Предисловие 

 

В технологии изготовления пищевых продуктов качество и со-

став сырья, эффективность производственных процессов, экологи-

ческая безопасность, соответствие выпускаемой продукции уста-

новленным нормам, соблюдение санитарно-гигиенических требова-

ний имеют большое значение. Решение всех перечисленных вопро-

сов требует знания методов исследования пищевого сырья и гото-

вых продуктов.  

В то же время исследование любого пищевого продукта – 

сложная аналитическая задача. Из-за особенностей состава и много-

компонентности продуктов необходимо приспосабливать стандарт-

ные методы к особенностям состава и физико-химической структу-

ры продукта – т.е. в каждом конкретном случае требуется проведе-

ние в той или иной мере аналитической исследовательской работы. 

Поэтому наука о методах исследований в технологии продуктов 

питания предусматривает как разработку новых принципов и мето-

дов анализа пищевых систем, так и установление строения отдель-

ных веществ, их функций и взаимосвязи с другими компонентами.  

Современные методы контроля позволяют изучить состав и 

свойства пищевых продуктов, их качество и пищевую ценность, 

выявить изменения, не обнаруживаемые органолептическими или 

обычными физическими и химическими методами, спрогнозировать 

изменение качества, установить способы хранения и сроки исполь-

зования. Сегодня можно выделить следующие методы, нашедшие 

широкое применение в пищевой промышленности: хроматография, 

фотометрия, люминесценция, рефрактометрия, вольтамперометрия, 

потенциометрия и др. Теоретические основы этих методов и пред-

ставлены в данном учебном пособии. 
Данное учебное пособие позволит сформировать у обучающе-

гося комплексное представление о теоретических основах и мето-

дологических принципах проведения исследований сырья расти-

тельного происхождения и продуктов питания из него.  

Учебное пособие предназначено для магистрантов, обучаю-

щихся по направлению подготовки 19.04.02 Продукты питания из 

растительного сырья, профиль «Технология продуктов питания из 

растительного сырья», и включает теоретический материал для 

освоения курса.  
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