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Микробиология: Методические указания по выполнению лабораторных 
работ для студентов специальности 260204.65 Технология бродильных 

производств и виноделие / Сост.: З.Р. Закирова. – Уфа: Уфимская 
государственная академия экономики и сервиса, 2010. – 32 с. 

 
 

Методические указания состоят из разделов, в которых приведены 
теоретические и практические сведения по основам микробиологии, 

необходимые для профессиональной деятельности. Лабораторно-практические 
работы составлены в виде конкретных заданий с пояснениями по их 

выполнению. 
Предназначены студентам всех форм обучения для освоения основных 

методов изучения микробиологических процессов бродильных производств и 

виноделия. 
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