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В пищевой промышленности и обществен
ном питании для получения пенообразных масс 
используют пенообразователи животного, расти
тельного и синтетического происхождения. Неко
торый их дефицит стимулирует поиск других пено-
образующих продуктов и веществ. 

Крупы занимают значительное место в ра
ционе питания человека, и благодаря повсеместно
му распространению, высокой пищевой ценности и 
технологическим свойствам, используются для 
приготовления широкого ассортимента блюд и ку
линарных изделий [1]. 

Анализируя химический состав круп, следу
ет отметить, что практически все они имеют в сво
ём составе углеводы, витамины, жиры, макро - и 
микроэлементы, а в большей степени - белки, кото-
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