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1. Kodyfals.

®rob friitallificted und fein gepulverted Saly, Seefals,
Steinfaly, in grofien Stiiden, vein unb unvein (BViehialy).

Qrpftalle Hetn und wirfelformig, gewihn-
(idh treppenfdrmig jufammenpingend Seefaly-
frpjtalle gréfer nnd weniger regelmifitg, reines
Steinfals flar und purdjidtig. Gefdmad jaliig.
QBenupung als Nahrungsmittel; nnentbehrlid).

1. Verfud). PMan Giitte fein pulveriges Saly [ffelwetie in Wajjer
und lafie die eingelnen Portionen nadh und nad fih Bien, neuer Ju-
jag erfoigt cvit nad) vollfomumener L8jung der vorigen Portionen.

Die AnflBjung dauert imer linger, fie wird tmmey
fioteviger, Bdut julebt auf und Saly bleibt ungeldft am
Bobden liegen. Sdywadhe (verdiinnte), jtavie (concen-
trirvte) unbd gefdttigte Réfung.

Gine gefattigte Lofung nimmt nihts mehr
auf.

Salyltjung Heift Soole (Salzfoole).

.2 Yerfud). Man bringe ein Gt 1) in Waffer, 2) in gefdttigte Roch-
falzBjung, mijde 3) erfteves mit gefdttigter Wiung, 4) leftere mit
Raffer.

Dag Gt finft im Waffer unter (it {hwever als Waj-
fer), fdhwimmt auf gefittigter Rochjalyldjung (ift leidhter als
Soole): Durch WUufléfen von Sali in Waqjer
wird leiteres fchiverer.

Avendt, Paterialien. 1
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3. Yerfud). o) Man bampie in einer Porjefanidale cine ent=
iprechente Menge der Wjuug vorjidtig ab. — by Man {affe cine
gefdttigte L8jung in einem flachen Teller bor Staubd gejdyiilst mehrere
Tage in gewdhnliger Luittemperatur vuhig flehen.

Beim Crivivmen entweidh)t dad Waijfer al8 Dampf
(verdampft; dvaher Whdampfen); dag Saly bletbt in
feftem fipftallinijhen Bujtande juviid; feine GCigenjdhaften
find biejelbenr tie porher:

Kryftalle erbalt man durdd bdampfen
einer gefdttigten Lojung; fie find fein.

Krpjtalle {ind fleine Salzibrnden mit {dar=
fen Ranten und ebenen Fliden.

Huf pem fladhen Teller bleibt pas Saly chenfalls afs
eine trodene Kypjtalimafie juritc; dag Waijfer muf alfo audy
Hier entwiden fein. Man Dat aber feinen Dampf gefehen
(Dunit; daher Werduniyten):

Die Berdunjtung gebt langjanter pon Stat:
ten al8 die Werdampiung.

Die BVerpunftung erfolgt bei gewdhulidher Temperatur
(beim Tyodnen najjer Kleibungsitiice, najjer Fufbiven, naffer
Stragen, aud im Winteri.

Unter den Krbhftallen auf dem Teller finben {id) gwscre
als in der Sdale:

Durch BVerdunften erbalt nran qrigere Kry:
ftalle als durdh) BWerdampfen.

Cteinfaly nivd aus ber Erde gegraben; Seefaly ijt tm
Meeerivaffer enthalten und wird durdy Bevbunjtung deffel-
ben gewonnen; gewdhulides Saly erhilt man duvd) BVey=
bunjtung unbd Berbampfung von Salijoolen.
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9. 3Buder.

Hutguder (havter Buder), Kodysuder (Hlaver Fuder), Cans
piguder, fein gepulvevter Buder.

Hutjuder befteht ausd jehr fleinen, Candis-
sudev aus grofen, fejt jujammenfhdngenden Rrp-
ftallen. Kodjzuder {ind (ofe Rryftalle Gefdmad
{itf. — Benupung ju vielen Speifen und Getrin-
fen, in der Buderbiderel

4. Verfudy, Man e gleidhe Mengen (abgenvogen) Huizuder, Cans
pigzuder und Buderpulver ncbeneinander unter Umrithren in Wafjer
(midyt gejittigt).

Grofe barte Kryftalle [Sfen fidh langfamer
(ibtwerer) als Fleine, und Ddieye langfamer
(Tchiverer) als Pulver.

5, Perfud). Dran [Bfe gleiche Mengen Hut- ober Kodhzuder mebens
cinanber 1) in-faltem 2) in ebenjoviel fiedendem BWaffer unter Um-
Tithren.

Jn beigem ARafjer (6§t fich Gucfer leichter
al8 in Faltem,

6. Verfud). Ctwa } Phund Buder wird in einer Porjelanidale
mit etivad Waffer iibergoffen und vorfidiig exhitt. Dabet wird mit
einem Gpatel umgeriithrt, von Beit ju Beit fleine Mengen herausge:
nommen und exfalten gelaffen.

Diefe Proben find anfangs weid) und Hebrig, und wer-
pen fpiter tmmer fefter und Hirter. Gany juleht farbt fid)
per Buder gelb und byaun, und Bt fid mit verfelben Farbe
in Waffer. (Gebrannter Jucker, Caramel). Nod)
ftdrfer erhipt verbrennt er mit leudytender Flamume,

3. KRodfals und Ducker.

7. Yerfud. WMan Bie 4 Loth Saly und cbenfoviel Juder nebene
einanber je in 8 Yoth heifen Waffers unter Umrithren, Nad) villiger
£Bfung bes Juders {dhlittet man grifere Mengen Buderpulver nad. -

1*
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Wafjer (61t mebr Fuder auf als Salj.
(uder ijt feichter [68lich, als Sals; diefes fchive:
ver [88[ich, ald Fuder)

Gine gefattigte Salzlbfung tit ditnnflifitg,
eine gefattigte Buderlifung (Syrup) dvidflifjig.

8, erfudy. Dan jdiitte in cine gefittigte SalglBjung Buderpuloer.

Gine gefdttigte Salzl6jung 5§t Fein Saly

mebr, wobl aber noch Fucker,

4. Saud.

LWeifer Sand, gelber Sand (beide borher gut ausge-
wajchen und abgejhlimmt und mwieber getvodnet.)

€8 giebt groben und fetnen, weifen und gel-
ben Sand. Sand befteht aus fletnen {darfen
Roruden Cr findet {id) anufFelbern und Wegen,
aber nidt immer vein.

9, Yerfud). Man Hringe weifen und gelben Sand nebeneinander
in Waffer. Das Wafjer und der Sand bleiben unverdndert.

Sand ift in Wafyer unldslich.

5. Samd umd Jals.

10, Yerfud), Dau mijhe 4 Lwth Sand und 4 Loth Salzpulbver,
bringe beide i 12 Qoth Heifen Waffers; laffe den Sand nad) der Lé-
fung abfetsen, giiefse fefstere ab und bampfe ein.

Ein unlislicher Korper [afit fich von einem
dDamit gemengten I5slichen durch Wufldien und
Abdampfen ivieder trennen. (BVodenfas, WUb:
fetien, Flare Lofung, Wbgiefien.)

11 Yerfud). Dlan rithre die LWijung des8 vovigen BVerfuds um,
und gieRe fie ehe der Sand fidh abfest durd cin Filter.
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