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Введение 

 

Основными задачами, стоящими перед пищевой промышленностью, яв-

ляются обеспечение устойчивого снабжения населения качественными продук-

тами питания, выпуск принципиально новых видов продуктов, создание и вне-

дрение современных и высокоэффективных видов технологического оборудо-

вания, которые на основе использования прогрессивной технологии и материа-

лов значительно повышают производительность, сокращают негативное воз-

действие на окружающую среду и способствуют экономии исходного сырья, 

топливно-энергетических и материальных ресурсов. 

Удовлетворение потребностей в безопасных и высококачественных про-

дуктах питания – важная социально-экономическая проблема сегодняшнего 

дня. Состояние питания населения – один из важнейших факторов, опреде-

ляющих здоровье и сохранение генофонда нации. Правильное питание способ-

ствует профилактике заболеваний, продлению жизни, созданию условий для 

повышения способности организма противостоять неблагоприятным воздейст-

виям окружающей среды, обеспечивает полноценный нормальный рост и раз-

витие детей. 

Перерабатывающая промышленность России, которая должна обеспечи-

вать устойчивое снабжение населения широким ассортиментом качественных 

продуктов питания, в последние годы находится в сложном положении. Ры-

ночная экономика подразумевает значительную конкуренцию, что особенно 

актуально в перспективе вступления нашей страны в ВТО. Однако, техниче-

ский уровень многих пищевых производств, не удовлетворяет современным 

требованиям. Производительность труда на российских предприятиях, перера-

батывающих сельскохозяйственное сырье, ниже, чем на аналогичных предпри-

ятиях развитых стран; значительная часть трудоёмких операций выполняются 

вручную, высока степень износа основных фондов. 

Для выхода из создавшегося положения требуется коренная реконструк-

ция многих предприятий пищевых отраслей, оснащение их современной техни-
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кой, создание принципиально новых, энергетически выгодных технологий, 

обеспечивающих комплексную безотходную переработку сырья и производст-

во экологически безопасных продуктов питания с учетом потребностей различ-

ных возрастных групп и состояния здоровья населения. 

Знания, приобретенные студентами при выполнении расчетно-проектных 

работ, позволят не только более детально изучить устройство, принцип дейст-

вия оборудования, методику его расчета, но и наметить основные пути его со-

вершенствования и модернизации. 
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