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Уважаемые читатели!
На современном рынке представлен большой выбор упаковки для сырого мяса, а также 

мясных полуфабрикатов и готовых продуктов. Все виды упаковки так или иначе  учитыва­
ют особенности продукта.

Любой товар привлечет к себе внимание, если будет оригинально упакован. Повторение 
и однообразие – смертельные враги упаковки. Оригинальность, новизна, функциональ­
ность – те качества, которыми должна обладать современная упаковка, способная заво­
евать сердце измученного рекламой потребителя. Во многом это относится и к вакуумной 
упаковке деликатесной продукции, без которой немыслимы современные форматы тор­
говли. Из статьи В.Г. Зонина вы сможете узнать о препарате Star 35HF, позволяющем наи­
лучшим образом воздействовать на структуру и стабильность продукта, обеспечивая 
минимизацию отделения воды в процессе его хранения.

В настоящее время в мясной отрасли формируются новые тенденции в области произ­
водства и упаковывания мясных продуктов – создание активной и «умной» упаковки, 
благодаря которой производители могут обеспечить высокое качество и микробиологи­
ческую безопасность выпускаемой продукции. Об этом статья А.П. Коржа и Ю.Г. Базарно­
вой.

Известно, что ведущую роль в сохранении здоровья играет правильное питание. Если 
придерживаться основных принципов здорового питания, то организм не будет давать 
сбоев, да и стройность фигуры будет обеспечена. Международные организации, такие 
как Всемирная организация здравоохранения, а также национальные институты и уни­
верситеты работают над согласованными рекомендациями по питанию для населения. 
Сегодня уже не подвергается сомнению тот факт, что, питаясь правильно, можно эффек­
тивно лечить многие болезни и даже корректировать генетическую предрасположенность 
к некоторым заболеваниям.

Система здорового питания должна выстраиваться с учетом возрастных особенностей 
людей. Одинаково важно правильно питаться в любом возрасте, но потребности организ­
ма значительно различаются у детей, людей среднего и пожилого возраста. Так в чем за­
ключаются эти современные научные рекомендации? Об этом рассказывает главный 
специалист по связям с общественностью ВНИИМП им. В.М. Горбатова Б.Е. Гутник. А статьи 
О.К. Деревицкой, М.А. Аслановой, А.С. Дыдыкина с соавторами помогут разобраться в 
особенностях создания и полезных свойствах функциональных продуктов, новых техно­
логических и сырьевых решениях их производства.

Всегда ваши «Мясные технологии»
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