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Современное развитие рыночных отношений, глобализация перерабатывающих произ-
водств и выход их на мировой уровень требуют эффективной, гибкой и точной системы уп-
равления, включающей в себя, помимо прочего, контроль качества продукции. 

Согласно мировым и национальным стандартам, под качеством продукции понимают со-
вокупность свойств, обуславливающих ее способность удовлетворять определенные потреб-
ности в соответствии с целевым назначением. 

Эффективная система контроля качества позволяет во многих случаях осуществлять целе-
направленное и своевременное воздействие на свойства выпускаемой продукции и преду-
преждать различные недостатки в работе, а также обеспечивать их быстрое выявление. 
Прочитав статью А.Н. Поваляева, вы сможете ознакомиться с IT-решениями, внедрение кото-
рых не только обеспечивает оперативное управление процессами производства и оптими-
зацию технологических параметров, но и предоставляет возможность осуществлять контроль 
за получением продуктов с заданными свойствами и гарантированного качества.

В статье Татьяны Доброхотовой предлагаются инновационные решения, которые повыша-
ют степень удовлетворенности потребителей благодаря использованию пленки Cryovac® при 
упаковке охлажденного мяса и птицы, пищевых полуфабрикатов, копченостей, переработан-
ного мяса, рыбы и других продуктов. 

Основным требованием для обеспечения качества и безопасности мясной продукции в 
процессе изготовления и хранения является организация непрерывной холодильной цепи. 
Для усиления эффекта в сочетании с холодом используются дополнительные способы воз-
действия на продукт и производственные помещения. Одним из таких способов является 
применение ультрафиолетового бактерицидного излучения. Об этом статья П.С. Парилова.

Работа любой компании нацелена на получение прибыли, и существует целый ряд способов 
повышения ее эффективности. Это и традиционные способы (сокращение затрат, модерни-
зация производства), и методы, связанные с изменением системы менеджмента (системы 
менеджмента качества ISO, TQM, теория ограничений систем, 6 сигм, бережливое производс-
тво, 20 ключей и др.). В статье А.Г. Чолокяна и А.А. Ягофарова анализируется путь к бережли-
вому производству одной из крупнейших мясоперерабатывающих компаний России – Чер-
кизовского мясоперерабатывающего завода.

Оставайтесь с нами и будьте успешными!
Всегда ваши «Мясные технологии»
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