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Е.В.Никитина, О.А. Решетник; Казан. гос. технол. ун-т. Казань, 2006, 123 с. 

Учебное пособие предназначено для студентов, обучающихся по 
специальности 260202 – «Технология хлеба, хлебобулочных и кондитерских 
изделий», 260301 – «Технология мяса и мясных продуктов», 260501 – 
«Технология продуктов общественного питания» при изучении дисциплин 
«Биология и микробиология», «Микробиология». 

Написано в соответствии с действующими программами дисциплин 
«Микробиология» и «Микробиология мяса». Содержит теоретические вопросы 
морфологии, особенностей строения и функционирования микроорганизмов, 
описание методик исследования микроорганизмов, их обнаружения в пищевых 
продуктах.  Рассмотрены практические вопросы изучение микроорганизмов с 
теоретическими основами. Наряду с основными методами изучения микробной 
клетки, специализированная часть учебного пособия включает подробные 
микробиологические рекомендации по методам исследования пищевых 
продуктов, с описанием культурально-морфологических и биохимических 
особенностей патогенных, условно-патогенных микроорганизмов.  
Подготовлено на кафедре технологии пищевых производств. 
Табл.5. Ил.26. Библиогр.: 8 назв. 
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