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ОТ РЕДАКЦИИ

Уважаемые читатели!
Поведение потребителей в текущем году во многом изменилось, и в первую очередь 

это связано с продолжающейся пандемией. В период ограничений, вызванных коронавирусом, 
покупатели адаптировались к более редкому и менее удобному шопингу, а предприятия – 
к  новой ситуации. В  статье Анастасии Джафаровой представлен обзор трендов потребления 
на рынке мяса и мясных продуктов в России. Эксперт отмечает существенный рост интернет-
продаж по  многим товарным категориям. Одновременно у российского покупателя растет 
потребность дистанционного контроля качества приобретаемой продукции. О том, как 
современные технологии помогают в  выборе продуктов питания, рассказывает Александр 
Андросов.

Продолжая разговор о потребительских трендах, стоит отметить переход многих россиян 
на здоровое питание, и в том числе на частичный или даже полный отказ от мяса. Информацией 
о том, как произвести вегетарианские аналоги мясных продуктов, с нами поделятся Вим Дрис, 
а также специалисты компании КТ «ООО Штерн Ингредиентс».

При возникновении любой деятельности на мясоперерабатывающем предприятии 
неизбежно появляются и несоответствия, которые можно называть по-разному: нарушение, 
невыполнение требований, «косяки» и т.п. Каждое предприятие при разработке и внедрении 
любой из систем менеджмента сталкивается с системным понятием «несоответствия». Сергей 
Наривончик поделится опытом управления несоответствиями на производстве.

Далеко не все компании пользуются благами сертификации ISO в имиджевых целях. Конечно, 
сертификат они своим партнерам предъявляют – по запросу, в тендерах прикладывают к пакету 
документов. Однако зачастую на этом все и заканчивается. А ведь наличие сертифицированной 
системы менеджмента – это повод для гордости, которым не грех поделиться с самой широкой 
аудиторией. Подробнее читайте об этом в статье Татьяны Апатовской.

С 5 по 9 октября 2020 г. в ЦВК «Экспоцентр» состоялась 25-я юбилейная Международная 
выставка оборудования, технологий, сырья и ингредиентов для пищевой и перерабатывающей 
промышленности «Агропродмаш-2020». Несмотря на то, что ее подготовка проходила в сложных 
условиях, связанных с коронавирусной пандемией, организаторам тем не менее удалось 
подтвердить высокий международный уровень, масштабность и представительность выставки 
и ее деловой программы при соблюдении всех требований Роспотребнадзора и санитарно-
эпидемиологических мер безопасности. С самыми интересными событиями деловой программы 
и новинками оборудования и ингредиентов для мясной промышленности знакомьтесь в нашем 
репортаже.

Читайте наш журнал и будьте успешными!
 Всегда ваши, «Мясные технологии»
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Четверть века «Агропродмаш» объединяет 
все отрасли пищевой индустрии

Пшеничный протеин: 
хорош на вкус, прост в применении
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