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ПРЕДИСЛОВИЕ 
 

Человек употребляет в пищу исключительно органические 

вещества растительного и животного происхождения. Следова-

тельно, пищевое сырьё и получаемые из него продовольственные 

товары имеют растительное, животное и реже смешанное проис-

хождение.  

Как известно, главными признаками качества продоволь-

ственных товаров являются биологические особенности, особен-

ности строения (анатомии) тех или иных объектов растительного 

или животного происхождения. Поэтому знание анатомии пище-

вого сырья для будущих товароведов имеет определяющее значе-

ние.  

Изучение анатомии пищевого сырья дает знания особенно-

стей внешнего и внутреннего строения частей и органов пищевых 

растений и сельскохозяйственных животных, их тканей и клеток. 

Это необходимо, чтобы понять природу продовольственных това-

ров, получаемых из растительного и животного сырья, уяснить их 

пищевую ценность, оценить и понять те изменения, которые могут 

происходить при их переработке, транспортировке и хранении. 

В процессе изучения практикума у обучающихся должны 

сформироваться следующие профессиональные компетенции: зна-

ние ассортимента и потребительских свойств товаров, факторов, 

формирующих и сохраняющих их качество; знание методов иден-

тификации, оценки качества и безопасности товаров для диагно-

стики дефектов, выявления опасной, некачественной, фальсифи-

цированной и контрафактной продукции, сокращения и предупре-

ждения товарных потерь. 
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