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В первые месяцы 2016 г. наблюдается рост производства наиболее востребованной у насе
ления молочной продукции, в том числе цельномолочной и сырных продуктов. Кроме того, 
еще одной характерной чертой текущего периода является то, что потребитель делает выбор 
в пользу традиционных и более дешевых товаров, отказывая себе в потреблении дорогосто
ящих сыров и сливочного масла.

Как сделать свою продукцию привлекательной для потребителя, сохранить объемы произ
водства, обеспечить стабильную реализацию продуктов?

В поисках ответов на эти вопросы редакция журнала предлагает вам познакомиться с тен
денциями развития направления по созданию молочных продуктов для здорового питания 
(кисломолочные напитки, продукты на основе творога, молочного жира, мороженое, сыры, 
концентрированные молочные продукты, пудинги, десерты). Также вашему вниманию пред
лагаются результаты исследований по разработке состава и технологии производства йод
обогащенного кумысного напитка, опыт производства термостатной сметаны на предприяти
ях ведущего мирового производителя молочных продуктов. 

Эксперты рассматривают мировые тренды развития сыроделия и возможности их адапта
ции на российском рынке. Надеемся, что они сориентируют вас в направлении изменения ас
сортимента вырабатываемой продукции.

В поисках оптимизации затрат ведущие специалисты отрасли пытаются отыскать новые тех
нические решения, усовершенствовать технологии. Тема этого выпуска журнала – «Новые тех
нологии производства». Примером таких технологий является представленная на страницах 
нашего издания технология производства творога методом ультрафильтрации творожного 
сгустка. Такой продукт отвечает как запросам потребителя, так и интересам производителя.

Но не только новые технологии сегодня находятся в фокусе интересов производителя мо
лочных продуктов. Наша страна на протяжении длительного периода  была законодателем и 
лидером в производстве сливочного масла в мире. Помочь  восстановить утраченные пози
ции в производстве, использовать не востребованные сегодня технологические нюансы, вер
нуть доверие потребителя призвана новая рубрика – «Русский метод производства сливочно
го масла», рассказывающая о физических и химических основах производства сливочного мас
ла, исторических этапах становления его технологии и посвященная классическому 
отечест венному способу производства масла преобразованием высокожирных сливок.

Всегда ваша «Переработка молока»
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