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Внимание!
Спешите выгодно подписаться на «Кухоньку Михалыча»
на первое полугодие 2024 г. или на весь следующий год!

Реклама

Вкусный алгоритм
Сижу на кухне, решаю сложную за-
дачку. Есть: свеженина из деревни 
— сало, полендвица, ребрышки. На-
до: уложить это все в морозилку, в 
которой нет места. 

Достаю замороженные свиные хво-
стики, пару пакетов грибов и столько 
же вишни, лаваш, куриные хребет и 
печенку. Что делать со всем этим «бо-
гатством»?! И тут всплывают в памяти 
читательские рецепты и советы. На-
чинаю действовать. Варю по отдель-
ности куриный хребет, хвостики и 
печенку. Грибы жарю с луком. 

На курином бульоне я приготовил 
грибной суп с перловкой. Из лаваша, 
грибов, сметанного соуса и сыра вы-
шел слоеный пирог. Ягоды пошли на 
компот и варенье-пятиминутку. Холо-
дец получился из хвостиков и свиных 
ножек (их я прикупил для оригиналь-
ной закуски — см. стр. 21). Из печенки, 
вареных моркови и лука, молока при-
готовил нежный паштет. С вишневым 
вареньем — почти «фуа-гра». Посмо-
трел я на всю эту вкусноту — и созвал 
друзей. Чем не повод повидаться?!

Чтобы и у вас всегда под рукой был 
кулинарный помощник и вдохнови-
тель, подпишитесь на «КМ»! Оформить 
подписку можно с любого месяца.
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