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ТРЕбОвАНиЯ к МАкЕТ у
Размеры рекламных модулей:
1/1 полосы: до обреза 215 × 300 мм
 после обреза 210 × 290 мм
1/2 полосы: горизонтальная 180 × 126 мм 
 вертикальная 88 × 256 мм
1/3 полосы:  горизонтальная 180 × 80 мм
 вертикальная 56 × 246 мм
1/4 полосы:  горизонтальная 180 × 61 мм
 вертикальная 88 × 126 мм
1/8 полосы:  горизонтальная 88 × 61 мм
Форматы файлов: tif (300 dpi, CMYK); eps (CMYK, текст  в кри вых)
Иллюстрация в «Теме номера»: pxhere.com
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