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Разработка методов оценки, создание контрольно-измерительного оборудования, применение 
новых технологий для повышения качества и безопасности мясных изделий – развитие данных 
направлений во всем мире идет высокими темпами. В нашей стране усиление контроля в сфере 
безопасности и качества мясных, молочных, рыбных продуктов привело к снижению удельного 
веса пищевой продукции, не соответствующей гигиеническим нормативам. Главные акценты 
были сделаны на эффективное развитие нормативно‐правовой базы, мобилизацию внутренних 
продовольственных ресурсов, совершенствование системы надзора и лабораторного контроля. 

В статье Л.Н. Панасюк представлен аналитический обзор понятийного аппарата проекта зако-
нодательного акта «О внесении изменений в Федеральный закон «О качестве и безопасности 
пищевых продуктов», в котором рассмотрены проблемные аспекты толкования терминов и опре-
делений, применяемых в мясной промышленности.

Методические подходы к проведению исследований не всегда безупречны и нуждаются в 
улучшении. Предлагаемый С.И. Хвылей и его соавторами усовершенствованный и модифициро-
ванный метод позволяет существенно повысить качество изготавливаемых микропрепаратов. 

В статье О.Б. Рудакова рассмотрены вопросы безопасности основных видов современной упа-
ковки для мясных полуфабрикатов. 

А.И. Жаринов и Л.А. Текутьева, проведя анализ причин появления белого налета на колбасных 
изделиях, помогут объективно выбрать рациональные способы обработки сырья, оптимизировать 
технологические параметры при производстве и хранении сырокопченых и сыровяленых колбас. 

В статье Г. Курбановой можно познакомиться с комплексным цифровым решением для авто-
матизации управления системами качества в ресторанах, на пищевых производствах и в продук-
товом ретейле.

Рынок мясной продукции характеризируется стабильным спросом и отличается жестким уров-
нем конкуренции. Ценность бренда для потребителя позволяет быть товару более конкуренто-
способным и даже более дорогостоящим, стимулируя его сбыт. В обзоре В.Б. Бокаревой перечи-
слены современные тренды в позиционировании мясных изделий и проанализирована практи-
ка создания новых брендов на примере ряда предприятий мясной отрасли.

Т.Н. Доброхотова познакомит читателей с улучшенной упаковкой для линейки полуфабрикатов, 
которые изготавливаются только из натуральных ингредиентов и упаковываются таким образом, 
что вкус и запах оригинального продукта сохраняются максимально долго. Данная продукция без 
сомнения привлечет любителей спорта и здорового образа жизни. 

Читайте наш журнал и будьте в курсе всех новостей!

Всегда ваши «Мясные технологии» 
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