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I. ОРГАНИЗАЦИОННО-МЕТОДИЧЕСКИЙ РАЗДЕЛ 

 

1. Цель курса.  

Получение и усвоение начальных теоретических и практических знаний в сфере услуг 

общественного питания.  

 

2. Задачи курса.  

Ознакомление с состоянием и перспективами  развития  общественного питания в 

Российской Федерации;  

понятием рынка услуг предприятий питания; 

современными подходами к созданию предприятия питания; 

оценкой и подтверждением соответствия качества; 

нормативными и техническими документами, регламентирующими деятельность 

предприятий   общественного питания в РФ. 

стимулированием сбыта продукции и услуг; 

основными целями рекламы и рекламной политики;  

основными задачами бизнес-планирования; 

 основными этапами контроля за соблюдением действующего законодательства в области 

производства продукции и оказания услуг предприятиями общественного питания. 

 

3. Требования к уровню усвоения курса. 

В результате освоения дисциплины студенты должны: 

-  знать законодательную базу Российской Федерации в области общественного питания, 

Государственные и отраслевые стандарты, внутренние стандарты предприятий, основные 

понятия, термины и определения в области общественного питания, представлять  сферу 

ресторанной деятельности, проблемы открытия нового предприятия, выбор концепции, 

экономические и социальные функции, потребности человека в организации питания, 

формирование культуры потребления, культуры обслуживания людей, а также форм и 

методов обслуживания. 

- уметь распознавать отдельные типы и классы предприятий питания, дать общую 

характеристику предприятия, проводить анализ производственной программы, давать 

оценку качества предоставляемых услуг. 

 

4. Место курса в профессиональной подготовке.  
Дисциплина «Введение в специальность» формирует в сознании студентов понятие о 

профессионально подготовленном работнике сферы услуг в предприятиях общественного 

питания, вызывает интерес к получению профессиональных знаний при изучении 

специальных дисциплин, изучается в течение одного семестра, 

 

5. Формы контроля работы студентов. 

Для текущего контроля результатов работы студента применяется индивидуальное 

собеседование в устной форме и тестовые опросы. 

В письменной форме выполняются рефераты, научные доклады, контрольные работы и 

индивидуальные задания. 

Формой итогового контроля является зачет. 

 

 

6. Тематический план 

дисциплины «Введение в специальность» 
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