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Предисловие 
 

К бродильным производствам относят производства, осно-

ванные на процессе брожения, связанные общностью применяемо-

го сырья и характером технологических процессов. Основными, в 

этой группе производств, являются производства пива, спирта, 

вина и кваса. Сюда же относят производство солода и дрожжей. 

Главным процессом в технологии этих производств является 

брожение. Под брожением понимают процесс обмена веществ, при 

котором в органическом субстрате происходят изменения под дей-

ствием ферментов микроорганизмов. В большинстве случаев эти 

биохимические процессы организуются с помощью применения 

дрожжей. (При производстве кваса применяют и молочнокислые 

бактерии). 

Учебное пособие включает теоретический материал для осво-

ения курса: рассматриваются основные положения и современные 

тенденции развития науки о бродильном производстве, сырье и 

материалы бродильных производств, технология производства со-

лода и специальных солодов, технологические основы производ-

ства пива, особенности производства кваса, вин, спирта, водки и 

ликероводочных изделий, а также принцип работы и схемы при-

меняемого оборудования. Позволяет сформировать у студента 

комплексное представление о теоретических основах бродильных 

производств, а также требований к качественным показателям го-

товой продукции.  
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