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№  
п/п Наименование учебного мероприятия Формат Плановая дата

Семинары в области технического регулирования, стандартизации и управления качеством

1
Практическая реализация требований ТР ЕАЭС 051/2021.  
Актуальные изменения в Технических регламентах  
на мясную продукцию и продукцию из мяса птицы

очно/
онлайн

с 17 по 18 февраля 2025
с 21 по 22 мая 2025

с 20 по 21 октября 2025

2 NEW. Классификация и кодирование пищевой продукции и кормов  
по ТН ВЭД ЕАЭС — взаимосвязь с кодами ОКПД 2

очно/
онлайн

18 апреля 2025
04 декабря 2025

3
NEW. Производственный контроль пищевых предприятий.  
От выполнения надлежащих производственных практик  
до ведения документации

очно/
онлайн

с 03 по 04 марта 2025
с 11 по 12 ноября 2025

4

Ключевые вопросы разработки и актуализации ТУ и СТО на мясную 
продукцию и продукцию из мяса птицы в свете нового законодательства. 
Оценка тождества и сходства названий мясной продукции.  
Защита названий товарными знаками

очно/
онлайн

21 февраля  2025 
06 июня 2025

22 октября 2025

5 Самостоятельное декларирование соответствия пищевой продукции очно/
онлайн

с 19 по 20 февраля  2025 
с 16 по 17 апреля  2025 

со 02 по 03 октября  2025 

6 Особенности новой (6 версии) схемы сертификации FSSC 22000 
и практические аспекты реализации изменений

очно/
онлайн

24 апреля 2025
10 октября 2025

7 Практические особенности маркировки продуктов убоя,  
мясной продукции и продукции из мяса птицы

очно/
онлайн

 с 14 по 15 апреля 2025
с 30 по 31 октября  2025

8 NEW. Система ХАССП на предприятиях общественного питания 
в соответствии с ТР ТС 021/2011 и СанПин 2.3/2.4.3590-20

очно/
онлайн С 30 по 31 января 2025

9
Теоретическая и практическая реализация требований стандарта 
ГОСТ Р ИСО 22000-2019 (ISO 22000:2018) на пищевых предприятиях. 
Оценка рисков и возможностей

очно/
онлайн

с 12 по 13 февраля  2025
с 22 по 23 апреля 2025

с 08 по 09 октября 2025

10 Прослеживаемость и идентификация пищевой продукции в системах 
«Честный знак» и ГИС «Меркурий»

очно/
онлайн

07 февраля  2025
21 ноября 2025

11
NEW. Все от создания мясной продукции до выпуска ее в реализацию. 
Законодательные требования, разработка документации, сроки годности, 
упаковка

очно/
онлайн 15–16 мая 2025

12
Управление аллергенами при производстве пищевой продукции. 
Разработка и внедрение программы управления аллергенами  
на пищевом производстве. Методы контроля аллергенов

очно/
онлайн

25 апреля 2025
12 ноября 2025

13
Внутренний аудит систем менеджмента в соответствии  
с ГОСТ Р 19011-2021 «Оценка соответствия. Руководящие указания  
по проведению аудита систем менеджмента»

очно/
онлайн

14 февраля  2025
21 апреля 2025

10 октября 2025

14 NEW. Современные аспекты выявления фальсификации  
в пищевой продукции

очно/
онлайн с 16 по 17 октября  2025

15 NEW. Руководитель службы качества пищевого производства. очно/
онлайн С 03 по 04 июня 2025

16 Увеличение хранимоспособности пищевых продуктов  
и определение их сроков годности

очно/
онлайн

с 03 по 04 февраля  2025  
с 14 по 15 октября  2025

17 Актуальные вопросы гигиены и санитарии предприятий  
пищевой промышленности

очно/
онлайн

с 03 по 04 апреля 2025
с 23 по 24 октября 2025
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