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Уважаемые читатели!
Сегодня невозможно представить, что всего лишь 20–25 лет назад мы не знали, что такое красиво упако-

ванный товар. Теперь, посещая продуктовые магазины, мы прежде всего обращаем внимание на внешний 
вид товара, качество и привлекательность его упаковки, ее герметичность и соответствие санитарно-гиги-
еническим нормам.

В данном тематическом номере нашего журнала «Упаковка для мясных продуктов» вы сможете ознако-
миться с инновационными решениями в области упаковки современных мясопродуктов. В статье А.П. Кор-
жа рассмотрены научно-технологические аспекты развития мирового производства колбасных оболочек 
и упаковочных материалов для современных предприятий мясоперерабатывающей промышленности. 

Какие новые виды упаковочных материалов для мяса и мясопродуктов появились на российском рынке? 
Какие новые виды оборудования для упаковки мяса и мясопродуктов предлагаются сегодня российским 
производителям? Каким требованиям должна отвечать современная упаковка для продуктов питания, в том 
числе мяса и мясопродуктов? На эти и другие вопросы ответили участники эксперт-форума «Настоящее и 
будущее упаковочной отрасли – тренды и прогнозы».

Специалисты компаний «Силд-Эйр», «Мультивак», «Формация» рассказали о современных упаковочных 
решениях для птицы, мяса и мясопродуктов.

На отечественных предприятиях часто приходится иметь дело с мясным сырьем, получаемым от животных, 
у которых после убоя в мышечной ткани происходят биохимические процессы, отличающиеся от нормаль-
ного развития автолиза. Представленные в статье А.И. Жаринова с соавторами материалы, посвященные 
рассмотрению причин появления сырья с аномальным развитием автолиза и путей их устранения, методов 
идентификации сырья и оптимизации приемов его технологической обработки при производстве различ-
ных видов мясной продукции, будут полезны для работников отрасли.

Существует мнение, что пища для детей – это обычная взрослая пища, только более нежная и хорошо 
измельченная. Между тем это опасное заблуждение. Неправильное питание детей может привести к 
ослаблению иммунитета, дисбактериозу, аллергии и общему ухудшению здоровья. Чем меньше ребенок, 
тем больше он нуждается в адаптированных для него продуктах. В статье А.С. Дыдыкина с соавторами 
показана актуальность проблемы пищевой аллергии у детей. Указаны основные пищевые продукты и 
нутриенты, в том числе мясного сырья, способные вызывать аллергические реакции у детей раннего 
возраста.

Не пропустите 20-ю Международную выставку RosUpack, которая состоится 16–19 июня 2015 г. 
в г. Москве, в МВЦ «Крокус Экспо».

Всегда ваши «Мясные технологии»
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