
Федеральное государственное бюджетное научное учреждение 
«Федеральный научный центр пищевых систем им. В.М. Горбатова» РАН

ПЛАН учебных мероприятий 
дополнительного профессионального 

образования ФГБНУ «ФНЦ пищевых систем 
им. В.М. Горбатова» РАН на 2024 г.

109316, Москва, ул. Талалихина, 26
v +7 (495) 118-32-78   a marketing@fncps.ru   www.vniimp.ru

П
р

о
д

о
л

ж
е

н
и

е
 н

а
 о

б
л

о
ж

ке
 3

№  
п/п Наименование учебного мероприятия Формат Плановая дата

Семинары в области технического регулирования, стандартизации и управления качеством

1
Практическая реализация требований ТР ЕАЭС 051/2021.  
Актуальные изменения в Технических регламентах на мясную  
продукцию и продукцию из мяса птицы

очно/
онлайн

с 20 по 21 мая 2024
с 11 по 12 ноября 2024

2

Разработка и актуализация ТУ и СТО на мясную продукцию и продукцию 
из мяса птицы в свете нового законодательства. Оценка тождества 
и сходства названий мясной продукции. Защита названий товарными 
знаками

очно/
онлайн

22 мая 2024
08 ноября 2024

3 Самостоятельное декларирование соответствия пищевой продукции очно/
онлайн

с 16 по 17 апреля 2024
с 30 сентября по 1 октября 2024

с 13 по 14 ноября 2024

4 Особенности новой (6 версии) схемы сертификации FSSC 22000 
и практические аспекты реализации изменений

очно/
онлайн

21 марта 2024
17 октября 2024

5 Практические особенности маркировки продуктов убоя, мясной 
продукции и продукции из мяса птицы

очно/
онлайн

15 апреля 2024
2 октября 2024
2 декабря 2024

6
Теория и практика разработки и поддержания систем, основанных 
на принципах НАССР. Терминология и методология анализа рисков 
и выявления ККТ

очно/
онлайн

с 18 по 19 марта 2024
с 14 по 15 октября 2024

7
Теоретическая и практическая реализация требований стандарта 
ГОСТ Р ИСО 220002019 (180 22000:2018) на пищевых предприятиях. 
Оценка рисков и возможностей

очно/
онлайн

20 марта 2024
16 октября 2024

8
Нововведения Россельхознадзора в области оформления ветеринарно-
сопроводительных документов. Разбор наиболее распространённых 
проблем в системе ГИС «Меркурий»

очно/
онлайн апрель 2024

9
Управление аллергенами при производстве пищевой продукции. 
Разработка и внедрение программы управления аллергенами на пищевом 
производстве. Методы контроля аллергенов

очно/
онлайн 5 декабря 2024

10
Внутренний аудит систем менеджмента в соответствии  
с ГОСТ Р 19011–2021 «ОЦЕНКА СООТВЕТСТВИЯ. РУКОВОДЯЩИЕ 
УКАЗАНИЯ ПО ПРОВЕДЕНИЮ АУДИТА СИСТЕМ МЕНЕДЖМЕНТА

очно/
онлайн

22 марта 2024
18 октября 2024

11 NEW. Современные аспекты выявления фальсификации  
в пищевой продукции

очно/
онлайн 6 ноября 2024

12 NEW. Руководитель службы качества очно/
онлайн

с 05 по 06 июня 2024
с 03 по 04 декабря 2024

13 NEW. Оценка соответствия маркировки в торговых сетях очно/
онлайн с 23 по 24 сентября 2024
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