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В ваших руках четвертый выпуск журнала «Переработка молока» 2018 г. Отечествен-
ный рынок молочной продукции достаточно насыщен, производителю продукции 
нужно приложить немало усилий, чтобы найти свое место на торговой полке. В то же 
время потребительская активность, хотя и демонстрирует небольшой рост, все еще 
остается крайне невысокой. В таких условиях умение найти и применить какие-либо 
конкурентные преимущества становится определяющим фактором в достижении успе-
ха. На страницах этого выпуска вы найдете предложения из самых различных сфер 
деятельности молочного предприятия, реализующие подходы к повышению конку-
рентоспособности продукции и повышению рентабельности работы предприятия.

Среди этих предложений – новые методы контроля, новые технологические реше-
ния, новые подходы в выборе оборудования, новые законодательные инициативы. 

Вы познакомитесь с разработанными изменениями в межгосударственный стан-
дарт – ГОСТ 32219-2013 «Молоко и молочные продукты. Иммуноферментные методы 
определения наличия антибиотиков». Изменение разработано не только в целях кор-
ректировки стандарта в связи с утратой актуальности некоторых пунктов, но и в свя-
зи с необходимостью расширить область его применения. Вашему вниманию пред-
лагаются принятые в конце 2017 г. ключевые нормативные правовые акты, призван-
ные навести порядок в классификации товаров и упаковки, подлежащих утилизации 
в соответствии с принципом расширенной ответственности производителей как на 
уровне федерального законодательства, так и в подзаконных актах, а также устано-
вить нормативы утилизации  отходов товаров и упаковки на 2018–2020 гг. 

Вы познакомитесь с возможностью расширения ассортимента творожных изде-
лий, усиления их функциональных свойств за счет интенсивности и направленности 
микробиологических процессов при их производстве.

Интересен материал, в котором обосновываются принципы выбора емкостного 
оборудования. Статья может стать прекрасным руководством в этом вопросе, заве-
ренным ведущим отраслевым экспертом, и позволит использовать финансовые сред-
ства с наибольшим эффектом.

Эксперты сходятся во мнении, что эффективность деятельности предприятия опре-
деляется возможностью внедрения технологий безотходной переработки молока. В 
этой связи крайне интересны перспективы глубокой переработки сыворотки, в их 
числе технология производства концентратов сывороточных белков, которой на стра-
ницах этого выпуска уделено достаточно много внимания.

Всегда ваша «Переработка молока»
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