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В существующих сегодня в России экономических условиях максимально повысился интерес к 
проблеме эффективного и рационального использования ресурсов предприятия.

Экономить можно на многом. Применительно к мясной промышленности ресурсосберегающая 
система требует осуществления мер по широкому внедрению малоотходных и безотходных тех-
нологических процессов и рациональному применению сырья. Из статьи А.И. Жаринова и его 
соавторов вы сможете узнать о современных принципах технологического использования мяса 
птицы механической обвалки на пищевые цели. Современные научные аспекты физиологии и 
биохимии мотивируют экспертов и производителей продуктов питания изменить требования к 
разрабатываемым продуктам. В.В. Никитин и Е.В. Литвинова в своей работе проанализировали 
возможности использования свекловичной и морковной клетчаток в технологии мясных рубленых 
полуфабрикатов. 

Становится все более очевидной необходимость учета требований ХАССП на пищевом пред-
приятии: один рубль, вложенный в разработку программы ХАССП, помогает сэкономить до 
10 тыс. руб. на возвратах продукции и компенсации причиненного вреда. Об основных нарушени-
ях санитарного законодательства, выявляемых при плановых проверках на предприятиях пищевой 
промышленности, можно узнать из статьи Н.Р. Раевой.

Эффективность работы холодильного оборудования существенно влияет на конечную цену 
товара, так как потребление холодильной установки может составлять до 90 % общего энергопот-
ребления предприятия. В статье В.Н. Корешкова и его соавторов приведена полезная информация, 
которая может быть использована при проведении аудитов холодильно-технологических систем 
в мясной промышленности.

Автоматизация оперативного производственного учета на различных участках мясоперераба-
тывающего предприятия позволяет обеспечить прослеживаемость партий, контроль выхода и 
учет движения производственного и основного сырья в реальном времени. Эту непростую задачу 
поможет решить статья С.А. Федорова.

Изменение предпочтений в питании требует разработки новых идей. Одна из них – грамотное 
использование пищевых ингредиентов. Нау Фридеманн предлагает технологические концепции, 
способные помочь производителям удовлетворить запросы рынка на продукты без добавок с 
Е-кодами. 

Это далеко не полный перечень направлений работы, которые позволят сберечь ресурсы и 
добиться финансовой экономии.

В июне прошла самая крупная выставка упаковочной индустрии в России и странах Восточной 
Европы – RosUpack. Традиционно на выставке были представлены новинки оборудования, упако-
вочных материалов и готовой упаковки. С некоторыми из них, а также с подробностями деловой 
программы выставки вы можете ознакомиться в настоящем номере.

Всегда ваши «Мясные технологии»
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