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В учебном пособии рассмотрены теоретические и практические
аспекты основных проблем управления качеством продукции в отрас

лях пищевой промышленности.

Освещены современные концепции и история развития управле

ния качеством, методы оценки уровня качества продукции, статистичес

кие инструменты и методы контроля, анализа и управления качеством,
показана роль международных стандартов ИСО серии 9000. Даны осно

вы разработки систем менеджмента качества и безопасности пищевой
продукции и их сертификации. Изложены основы технического регули

рования (подтверждение соответствия, сертификация, стандартизация)
с учетом современных изменений законодательной базы. Большое вни

мание уделено экономическим аспектам управления качеством: форми

рованию и оценке затрат, анализу показателей брака и потерь от него.

Для студентов бакалавриата, обучающихся по направлениям
подготовки «Экономика» и «Менеджмент».
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