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Аннотация. Наличие в молоке антиоксидантов, способствует сохранению его 

вкусовых свойств и технологических качеств, предотвращает его порчу в течение 

более длительного времени, что важно на всех этапах производства и хранения. 

Своевременное получение ключевых данных об антиоксидантной активности молока 

очень важно, ввиду указанных выше и других известных обстоятельств. До 

настоящего времени в действующих технических условиях на молоко (ГОСТ 31449-

2013 «Молоко коровье сырое. Технические условия», дата введения в действие 

01.07.2014) в списке около 20 методов определения параметров молока отсутствуют 

как отдельные показатели, так и единый общий показатель антиоксидантной 

активности молока. В молоке известно большое количество веществ с 

антиоксидантной активностью, что требует длительных и дорогостоящих 

исследований. Среди всех антиоксидантных показателей молока наиболее простым и 

информативным является определение его суммарного количества водорастворимых 

антиоксидантов (СКВА), что подтверждается многочисленными публикациями и 

данными, изложенными в этом методическом пособии. Предлагается рекомендовать 

данный показатель для включения в действующие технические условия и гос. 

стандарты на молоко «коровье сырое».  
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