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ПРЕДИСЛОВИЕ 

 

Методические указания по изучнию дисциплины «Технология 

первичной переработки скота, птицы и кроликов» занимают зна-

чительное место в учебно-воспитательном процессе, так как при-

званы организовать аудиторную и внеаудиторную работу обуча-

ющихся. Основное назначение данных методических указаний – 

обеспечить обучающимся оптимальную организацию процесса 

изучения учебного материала и подготовку к сдаче экзамена по 

данной дисциплине. Методические указания включают содержа-

ние и методику проведения практических занятий, рекомендуемую 

литературу, вопросы для подготовки к экзамену. 

Данное издание предназначено для обучающихся очной и за-

очной форм обучения по направлениям подготовки 19.02.08 Тех-

нология мяса и мясных продуктов и будут способствовать форми-

рованию у обучающихся части общепрофессиональных компетен-

ций: Понимать сущность и социальную значимость своей будущей 

профессии, проявлять к ней устойчивый интерес; Организовывать 

собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы 

выполнения профессиональных задач, оценивать их эффектив-

ность и качеств; Принимать решения в стандартных и нестандарт-

ных ситуациях и нести за них ответственность; Осуществлять по-

иск и использование информации, необходимой для эффективного 

выполнения профессиональных задач, профессионального и лич-

ностного развития; Использовать информационно-коммуника-

ционные технологии в профессиональной деятельности; Работать 

в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руко-

водством, потребителями; Брать на себя ответственность за работу 

членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий; 

Самостоятельно определять задачи профессионального и личност-

ного развития, заниматься самообразованием, осознанно планиро-

вать повышение квалификации; Ориентироваться в условиях 

частой смены технологий в профессиональной деятельности. А 

также профессиональных компетенций: Проводить приемку всех 

видов скота, птицы и кроликов; Производить убой скота, птицы и 

кроликов; Вести процесс первичной переработки скота, птицы и 

кроликов и Обеспечивать работу технологического оборудования 

первичного цеха и птицецеха. 
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